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Programa de formacid i insercio
Pla de Transicio al Treball

v'Qui I'organitza?

El Departament d’Ensenyament de la Generalitat de
Catalunya i I'Ajuntament de Sant Pere de Ribes , amb
la col-laboracié de la Diputaci6é de Barcelona

v'Preinscripciod i matricula

Preinscripcio: informa't a la seu del PTT
Presentacio de sol-licituds: del 13 al 24 de maig de 2019, ambddsinclosos

Pla de

Transicio

al Treball

AULARI BLANC Miquel Servet, 2. Les Roquetes.
Sant Pere de Ribes

== Teléfon: 93 814 91 08
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Pla de Transicio al Treball

comenca
el teu itinerari
professional

el PTTY
t’ho facilita!

Q Auxiliar d’hoteleria: cuina i
—e«¢ serveis de restauracio v
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A qui s’adreca?

= A nois i noies joves, d’entre 16 i 21 anys, que no tenen el
GESO (Graduat en Educacié Secundaria Obligatoria) i volen
formar-se en una professié

Que trobaras?

Assessorament i pla d’atenci6 personalitzat

Orientacié personal i recursos per ala inserci6 laboral i educativa
Iniciacié en una professié de manera practica

Un primer contacte amb el mén laboral

Quina formacio rebras?

v/ Moduls de formacio professional en un perfil especific: T’iniciaras en les
tasques corresponents a un primer nivell de qualificacié en la professiéo que has
escollit. Inclou practiques en empreses (FCT)

v' Méduls de formacié general: Obtindras recursos per desenvolupar-te millor
personalment i professionalment i per continuar la teva formacié. Conté:
coneixement de I’entorn, recerca de feina, técniques de comunicacio i
matematiques aplicades.

Que s'obté en acabar el PTT?

* Obtens una certificacié de la formaci6é rebuda i de les
competéncies professionals adquirides.

» Et facilita la realitzacié6 de les Proves d’Accés al Cicles Formatius
de Grau Mitja i 'accés a un Centre de Formacié d’Adults per
treure’t el Graduat en Secundaria

4 Formacio professional en el perfil:

Auxiliar d 'hoteleria: cuina i
serveis de restauraciov

+ Teécniques elementals de servei.

» Elaboracié culinaria basica.

» Processos basics de preparacié d’aliments i begudes.

» Aprovisionament, preelaboracié i conservacié culinaries.
+ Minim 180 hores de practiques en empreses del sector.

v Formacio general

®* Recursos per desenvolupar-te millor personalment i professionalment i per
continuar la teva formacié.

On faras la formacio?

‘/Formacié professional: Finca Mas Solers i Aulari Blanc
(Sant Pere de Ribes)

‘/Formacié general: Aulari Blanc
(Les Roquetes — Sant Pere de Ribes)

Quina durada té?

Un curs académic (de setembre a juny).

| en acabar pots.....

Treballar com auxiliar d'hoteleria en restaurants, bar i hotels.

Continuar la formacioé i matricular-te a un cicle formatiu de grau mitja
de la familia professional que t'agradi, si aproves la PACFGM (Prova
d'Accés a Cicles Formatius de Grau Mitja) o a un Centre de Formacié
d’Adults per treure’t el Graduat en Secundaria (GESO).



